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Capacités
@E‘\ 2 pizzas @33cm par fournge
= Soit 40/heure
ir— 2 & 3 plats mijotés 330cm
par fournée
N4
» 8kg de pain par fournde
S~
2 G a 8kg de bois par chauffe
66
iéi 12 convives et plus
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FABRIOUE
EN FRANGE

90

Pour de belles

flambées

Giriller, cuire,

mijoter, confire, fumer :
faites le choix d’'une
cuisson au feu de bois
dans un vrai four. Le
design en plus.

Caracteéristiques

Diamétre intérieur 20ocm

HxLxP THx 122 x 122
encm Avec pigtemeant : 175 x 122 x 122
. 522 kg
Pends Avec pisgtement : 5684 kg
(I 97T S 102 x 122 em
mMaxi
. Pouzzolang, acier, terre cuite,
Matériau laine mingrale isolante
Garantie 5ans
Certificat

d'alimentarité

Inclus

Options

Naorme EN1388/1

Conduit acier noir 20cm et
chapeau inox, parte isolante,
matériaux isclants, sole en dalles
d'argile réfractaire 30 x 30 cm

Accessaires de cuisson, grille
barbecue, pigtameant



tPHREM

Barbecues, kamados, smokers &
Co... Le Flambeur vous permet de
tout faire dans la sécurité dun
foyer fermé multifonction. Réel
compagnon de cuisson, ce four a
bois wvous accompagne avec
polyvalence : pains, pizzas,
grillades, plats mijotés.. A vous
de donner le ton. Le Flambeur est
bien plus quun simple outil de
cuisson : il propose une expérience
culinaire unique, pour un nouveau
retour aux sources. Et surtout:il se
montre.

l.e Flambeur. 90, cest. :
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Four en kit
L Authentique
Pizzaiolo

Sole en dalles
de terre cuite

Habillage haut &
conduit d’évacuation

Le Flambeur 90
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Porte isolante

Schema
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Pigétement en option

@ Me pas jotzrsur lavois gk licus @1



	Section par défaut
	Diapositive 1
	Diapositive 2


