Le Nomade 120
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Le plus grand
four fixe pour
food-truck

Un modele spécialement
congu en collaboration avec
les professionnels de la pizza
afin d’offrir un grand volume
pour un poids léger
(seulement 430 kg) . Il peut
étre monteé sur la table
Assemblage du four avant isolation et habillage support meétalligue vendue
en option.

Caractéristiques Capacités

e% 5 pizzas @33cm par fournée

120 cm Soit 80/heure
66 x 134 x 1834 cm =r— 4 a5 plats mijotés @30cm
430kg par fournée

10kg de bois par chauffe
1425 x142,5

(chéassis métallique)

134 x 134 cm

Chamotte

S5ans

Norme EN1388/1

-~

Porte et avaloir en acier, sole
en dalles d’'argile réfractaire
30 x30cm

Accessoires de cuisson,
matériaux isolants
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