e Gastronome

Assemblage cdu four avant isolation et habillage

Caracteéeristiques

20 cm

682 x 120 x 12C om
410 kg

148 x 135 x 10 em

120 x 120 cm

Chamotte
5 ans

Norme EN1388/1

Avaloir, sole en dalles d'argile
reéfractaire 30 x 30 em et
porte fonte a double battant

Accessoires de cuisson, grills
barbecus, habillage, matériaux

isolants

Pro =

Un modele
bien equipé et
facile a
intéegrer
Le Gastronome Pro, congu a

base de chamotte, est la
version renforcee du modele

domestique offrant une
meilleure résistance a ll'usure.

Capacités

%Eﬁ 2 pizzas @33cm par fournge
Soit 40/heure
-

— 2343 plats mijotes F30cm
par fournes

g 8kg de pain par fournge

G & 8kyg de baois par chauffe
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