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Fiche technigue

LLE BOULANGER 2M?2
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Caractéristiques
Diamétre 180 ecm (2m=2 surface de
interieur cuisson)
HxLxP 220x200x286 cm
Poids total 4 500 kg
Foyer et chamlore de cuisson
Matériaux composes de chamotte et liant
réfractaire. Chassis en acier.
Garantie 10 ans
Certificat

d’alimentarité

Equipements

Panneau de
commande

Norme EN1388/1

- Boite abuée

- Eclairage intérieur

- Mancsuvre des ouras

- Boitier de commandes

- Systeme de récupération
des cendres

- Fagade perscnnalisable
(briques ocres cu noires,
autre sur étude)

- Sole rotative motorisée

- Porte basculante vitrée

- Chéassis métallique

- Isclation : laines isolantes +
bétons isclants

- Indicateur digital de la
température

- Sens de rotation de la sole
(horaire et antihoraire)

- Variateur de vitesse

- Eclairage intérieur

- Bouton poussoir marche

- Bouton arrét durgence

- Bouton poussoir injection de
buee

FOUR A CHAUFFE DIRECTE

Capacités

5 25 kg de pain par fournée
g Soit 50 kg de pain par chauffe

Longueur des blches O,7 m maximum

Consommation de

bois/mois * 3 stéres de bois

Puissance du foyer 40 KW

* A titre indicatif
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Caracteéristiques techniques

Dimensions porte du 355 x 32 cm
foyer
D,lmensu)ns porte 58 x 29 cm ” 2000
d’enfournement % s%0 "
Epaisseur de la sole 20 cm F '

Puissance électrique

Montée en temperature
Fréquence de ramonage

Temps installation

Dimensions minimales du
conduit de fumeée

Raccordement d’eau
pour la boite a4 buée

1 prise monophasee -
18A - 2,5 mm?
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1h45 heures

2 fois par an

Evacuation des fumées 9200

) L

=0

500
Alimentation + evacuation d'eau
Electricité mono 230V~ 10/16A
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1900 W PIEDS DE SUPPORT DU FOUR

3jours

2200 mm

Hauteur : min. 4 m
vertical, max. 2 coudes
45°

1/2” 15/21 méle
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